
TZATZÍKI 8.5€
Crème onctueuse de yaourt grec au concombre, parfumée à la menthe
et à l ’aneth, relevée d’huile d’olives et olives de kalamata
(servi avec pain pita)

TARAMASALATA 9€
Crème légère d'œufs de cabillaud accompagnée d’une confiture
d’olives aux agrumes
(servi avec pain pita)

KTIPITI 9€
Crème de feta fondante aux poivrons grillés légèrement relevée
(servi avec pain pita)

SALADE DE DAKOS 16€
Tomates fraîches, pain Dacos croustillant au sésame, fromage
Mizithra et câpres. Un grand classique des Cyclades!
(servi avec pain pita)

FETA AU BARRIL 16€
Feta affinée en fût de chêne accompagnée de betteraves et de gavros
de la mer Egée
(servi avec pain pita)

SALADE GRECQUE 16€
Tomates, concombres, poivrons, olives, feta, câpres, oignons
rouges: la fraîcheur de la Grèce dans votre assiette!
(servi avec pain pita).

CEVICHE DU JOUR 18€
Poisson frais mariné au jus de citron et aux agrumes
(servi avec pain pita)

SALADE DE FAKES 14€
Salade de lentilles, chair de tomates, poivrons confits, oignons
jeunes, vinaigrette au paprika et feta émiettée
(servi avec pain pita)

PAIN PITA GREC (8 PIÈCES) 4.5€ 
Pour accompagner les mezzes 

En Grèce, nous avons une gastronomie saine, ensoleillée, des plats de partage que l’on pose au milieu d’une grande table. 
C’est une cuisine qui se veut gourmande et généreuse.Chez Yamas, nous proposons de vivre comme en Grèce le temps d’un repas. 

Le plus important étant le plaisir de partager les plats, dans une ambiance familiale, pour se sentir comme à la maison !

MEZZÉS FROIDS

MENU

KALAMARS FRITS 18€
Calamars frais, frits à la minute dans une panure
légère servis avec une sauce tartare maison

POULPE GRILLÉ 24€
Poulpe tendre grillé servi avec une purée de fava, des
oignons confits et une sauce au vin rouge

SAGANAKI CHEESE 18€
Feta panée croustillante, servie avec une confiture de
tomates légèrement pimentée

CROQUETTES DE DORADE 15€
Croquettes de dorade servies avec une mayonnaise aux
herbes

BLACK TIGERS SAGANAKI 18€
Crevettes Black Tigers grillées, mijotées dans une
sauce tomate, feta, ouzo

EPERLANS FRITS 14€

MEZZÉS CHAUDS

KEFTEDES 17€
Boulettes de viandes à la grecque, servies avec des
pâtes Orzo aux herbes fraîches et yaourt grec
assaisonné 

SOUVLAKI DE POULET 18€
Brochettes de hauts de cuisses de poulet marinés aux
épices et grillées à la perfection

MOUSSAKA REVISITÉE 21€
Effiloché d’agneau, aubergine confite, fromage
kefalotyri et pommes  de terre: une version raffinée
du grand classique grec!

ACCOMPAGNEMENT: 
FRITES GRECQUES ORIGAN, PAPRIKA 5.5€
BOUYOURDI 10€ GLACE À L’HUILE D’OLIVE, BISCUIT AU ROMARIN ET SESAME 9€

BAKLAVA, GLACE À LA PISTACHE 11€

CRÈME BRULÉE À L’OUZO 9€

LES DESSERTS
(Plat traditionnel, feta et légumes rôtis au four)
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